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Hotel Bürgerhof GmbH & Co. KG Wetzlar 

Konrad-Adenauer-Promenade 20 

35578 Wetzlar 

Tel: 06441 903 0, Restaurant 903 444, Fax: 903 100 

 

*** Menüvorschläge *** 

 
Alle Gerichte werden in unserer Küche aus besten Grundstoffen und stets frisch zubereitet.  
 
Diese Menüvorschläge geben Ihnen einen ersten Überblick über unser Repertoire. 
Sie sind alle für ein einheitliches Menü  konzipiert. 
 
Möchten Sie mehr Auswahlmöglichkeiten für Ihre Gäste, empfehlen wir Ihnen Speisen 
aus unserer aktuellen Speisekarte. 
 
Gerne setzen wir uns mit Ihnen zusammen und gestalten gemeinsam ein individuelles Menü, 
auch mit saisonalen Gerichten, für Ihre Feierlichkeiten. 
 
 
 
VORSPEISEN: 
 
Honigmelone mit Serrano Schinken 5,50 € 
 
Paprika-Schiffchen mit Frischkäse und Balsamicosoße 6,50 € 
 
Geräucherte Entenbrust auf Waldorfsalat mit Sauce Cumberland 7,50 € 
 
Graved Lachs an kleinem Kartoffelrösti mit Honig-Dillsoße und Salatbukett 8,00 € 
 
Tatar vom hausgeräucherten Lachs an Salatbukett mit Frischkäsepralinen 8,50 € 
 
Carpaccio von Lachs und Makrele auf Couscous-Salat 9,50 € 
 
Black Tiger Shrimps „Asiatisch“ auf Glasnudelsalat und Sojasoße 9,00 € 
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SUPPEN: 
 
Schwäbische Hochzeitssuppe mit Flädle, Markklößchen und Gemüse 4,00 € 
 
Rote Bete Schaumsüppchen mit Schmand 4,00 € 
 
Klare Ochsenschwanzsuppe mit Sherry und Käsestange 4,50 € 
 
Cocos-Curry-Suppe mit Zitronengras-Spießchen 5,00 € 
 
Champagner-Senf-Süppchen mit Shrimps und Croutons 5,00 € 
 
Klare Tomatensuppe mit Quarkklößchen und Basilikum 5,00 € 
 
Essenz von frischen Pilzen unter der Blätterteighaube 5,50 € 
 
 
 
 
 
ZWISCHENGERICHTE: 
 
Zitronensorbet mit Campari und Prosecco 4,50 € 
 
Kleiner Gemüseauflauf mit Gorgonzolasoße 6,50 € 
 
Roulade von Lachs und Pangasius mit Reisknödel und Kräuterschaum 8,50 € 
 
Gegrillte Black Tiger Shrimps mit Zitronengras 8,50 € 
auf schwarzen Nudeln und Tomatenschaum 
 
Gebratenes Filet von der Rotbarbe mit Koriandersoße 9,00 € 
auf asiatischem Gemüse  
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HAUPTGERICHTE:  
 
 
 
Brust von der Maispoularde mit Kräutern unter der Haut gebraten, 13,00 € 
dazu glasierte Karotten und Bärlauchpürree 
 
Jungfernbraten vom Schweinefilet mit Rahmchampignons,  14,00 € 
Gemüsebukett, Kroketten und Spätzle 
 
Glasierter Kalbsrücken mit deftiger Jus, 18,00 € 
buntem Gemüse und Kartoffelplätzchen 
 
Neuseeländer Lammrücken aus der Knoblauchbeize 18,00 € 
mit Prinzessbohnenröllchen und Kartoffelgratin 
 
Rosa gebratenes Roastbeef, am Tisch tranchiert, 19,00 € 
mit Sauce Bearnaise, Brokkoli und Lyoner Bratkartoffeln 
 
Seeteufelmedaillons mit Black Tiger Shrimps, Safransoße, 19,50 € 
jungem Gemüse und rotem Reis 
 
Rinderfilet „Wellington“ mit Sauce Bearnaise und Gemüseauswahl 20,50 € 
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DESSERTS: 
 
 
Frischer Obstsalat mit Sabayon 4,50 € 
 
Crêpe gefüllt mit Heidelbeerquark 4,50 € 
 
Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne 4,50 € 
 
Walnußeis mit Pfefferkirschen und Sahne 5,00 € 
 
Hausgemachtes Tiramisu 5,50 € 
 
Dessertvariationen vom hausgemachten Parfait 5,50 € 
 
Helles und dunkles Mousse au chocolat auf Fruchtspiegel 5,50 € 
 
Warmes Schokoladentörtchen auf Cassissoße mit Zimtsahne 6,00 € 
 
Crème Brulée 6,50 € 
 
 
 
 
 
 


